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MASZYNY VENDINGOWE

TORTOMAT

innowacyjna lodéwka vendingowa na torty
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TORTOMAT - budowa i technologia

¢

innowacyjna lodéwka vendingowa na to.

Parametry maszyny:

Waga 550 kg

Wymiary zewn. Wys.: 1940 mm Szer.: 2155 mm Gt.: 790 mm
Napigcie AC100V/240V, 50Hz/60Hz
Pojemnos§¢ 16 boxéw

Rozmiar boxéw 280 x 356 x 491 mm

Temperatura 4-25°C
Ekran 22-calowy ekran dotykowy
Sposoby zaptaty Gotoéwka, karta, blik

Urzqdzenie sktada sie z centralnej szafy kontrolnej oraz dwdéch modutéw po 8 boxdw. Zastosowane rozwigzania

zapewniajq idealne warunki przechowywania np. tortéw

= Regulacja temperatury w kazdym module — system
chtodzenia pozwala ustawi¢ temperature z doktadnosciq
do jednego stopnia w zakresie 4-25°C, a w razie potrzeby
mozna wytgczy€ chtodzenie w wybranym boxie w celu
oszczedzania energii Dzigki temu torty, ciasta czy desery
zawsze utrzymywane sq w odpowiednich warunkach.

= Przestronne, przezroczyste witryny — kazdy z 16 boxéw

ma wymiary otworu okoto 280x356x491 mm, Przezroczyste

drzwi z podswietleniem umozliwiajq klientom podglqd
zawartosci i zachecajg do zakupu.

= Solidna konstrukcja - obudowa wykonana jest z trwatej

stali malowanej proszkowo, a panel frontowy chroni szybe
hartowang. W standardzie znajduje sig 22—-calowy ekran
dotykowy z intuicyjnym interfejsem oraz czytnikiem kart
ptatniczych, dzieki czemu obstuga jest prosta nawet dla
poczgtkujgcych operatorow.

Zastosowanie

= Modularnos§é — urzgdzenie mozna tatwo rozbudowaé

o dodatkowe moduty chtodzqgce lub podgrzewane; producent
zapewnia wersje z mozliwosciq chtodzenia, mrozenia,
podgrzewania lub pracy w temperaturze pokojowej. Dodatkowo
oferujemy personalizacje (OEM/ODM), dzigki czemu grafika

i uktad boxéw mogq zosta¢ dostosowane do charakteru
sprzedazy.

= System ptatnosci i zdalne zarzqdzanie - inteligentne szafki

obstugujq ptatnosci monetami, banknotami, kartami oraz
blikiem. Zarzgdzajgcy maszyng majg sostep do przyjaznego
zaplecza zarzgdzania online, umozliwiajgcego monitorowanie
standw, temperatury i sprzedazy w czasie rzeczywistym.

Tortomat sprawdzi sie wszedzie tam, gdzie klienci oczekujq $wiezego produktu przez catq dobe. Najlepsze lokalizacje dla szafek
vendingowych to szpitale, osiedla mieszkaniowe, korytarze biurowe i fabryczne, galerie handlowe oraz stacje metra.

Urzqdzenie doskonale wpisuje sie tez w przestrzenie hoteli, biurowcoéw, lotnisk czy kluboéw fitness, umozliwiajgc spontaniczny zakup
tortu lub deseru w kazdej chwili.
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Korzysci biznesowe

= Catodobowa sprzedaz bez udziatu personelu - tortomat
umozliwia sprzedaz Swiezych tortéw przez 24 godziny na dobe.
Eliminuje to konieczno$§¢ statej obstugi i znaczqgco redukuje
koszty pracy.

* Najwyzsza Swiezos¢ produktéw — indywidualnie regulowane
chtodzenie gwarantuje, ze kazdy tort jest przechowywany
w optymalnych warunkach. Dzigki temu produkty zachowujq
jakos¢ i wyglqd przez dtuzszy czas.

= Efektywnos$é energetyczna — mozliwo$¢ wytgczenia chtodzenia
w poszczegdlnych modutach oraz energooszczedna konstrukcja
sprawiajg, ze tortomat zuzywa mniej energii niz tradycyjna
chtodnia. Projekt inteligentnych szafek stawia réwniez na
ekologicznq i przyjaznq dla Srodowiska eksploatacje.

= Wszechstronnos§é i mozliwosé rozszerzenia asortymentu —

poza tortami w szafkach mozna sprzedawaé inne desery, ciasta,

napoje czy przekqgski. OPTIVENDI oferuje szerokq game
inteligentnych szafek i automatéw— od chtodzqcych, przez
mroznicze po podgrzewane — z mozliwosciq dalszej
personalizacji

= Nowoczesnhe metody ptatnoscii intuicyjna obstuga -

akceptacja ptatnosci monetami, banknotami i kartami zwigksza
komfort zakupoéw. Czytelny interfejs minimalizuje ryzyko btedéw,
a transakcje sq szybkie i bezpieczne.

Zdalne zarzgdzanie i monitoring — system zdalnego
zarzgdzania pozwala na biezgco kontrolowaé stany,
temperature i sprzedaz, a takze otrzymywaé powiadomienia o
koniecznoSci uzupetnienia towaru. Dzigki temu zarzgdzajgcy
maszyng szybko reaguje na zmiany popytu, minimalizujgc ryzyko
pustych potek.

Elastyczna instalacja — konstrukcja tortomatu umozliwia
montaz w réznych miejscach; moduty mozna ustawia¢ w linii
prostej lub w rogu, dopasowujgc uktad do dostepnej przestrzeni.
Inteligentne szafki sq tatwe w instalacji i mogq dziata¢ jako
samodzielne stanowisko lub w potgczeniu z innymi maszynami.
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MASZYNY TORTOMAT

VENDINGOWE innowacyjna lodéwka vendingowa na to.

Tortomat OPTIVENDI to nowoczesne urzqdzenie tqczgce precyzyjnq technologie chtodniczq z intuicyjng obstugq i atrakcyjng
ekspozycjg produktéw. Oferuje 16 modutéw o regulowanej temperaturze, mozliwo$¢ personalizacji wyglgdu oraz szerokie opcje
ptatnosci. Dzieki temu stanowi idealne rozwigzanie dla cukierni, kawiarni, hoteli czy operatoréw vendingowych, ktérzy chcq rozszerzy¢
oferte na sprzedaz $wiezych tortéw i deserdw. Inteligentna konstrukcja i zdalne zarzgdzanie pozwalajq na efektywngq, catodobowq
sprzedaz przy minimalnych kosztach obstugi.

Przyktady lokalizacji tortomatu:
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MASZYNY TORTOMAT

VENDINGOWE innowacyjna lodéwka vendingowa na to'

Wskazowki dotyczgce transportu i montazu automatow
vendingowych

= Transport tylko w pionie: maszyny przewozi sie w pozyciji stojgcej, mocujqc je do palety lub wozka widtowego;
przed przesuwaniem odtgcz przewéd zasilajgcy.

= Zréznicowana masa: boxomaty wazq kilkadziesigt kilograméw, natomiast micro-markety z chtodzeniem mogq
przekraczaé 600 kg — zaplanuj odpowiedni sprzet (wozek widtowy) i szerokie ciggi komunikacyjne.

= Stabilne podtoze i wentylacja: ustaw urzgdzenie na réwnym, wytrzymatym podtozu; zostaw ok. 10 cm wolnej

przestrzeni z tytu i po bokach oraz 1 m z przodu, aby zapewni¢ dostep serwisowy.

= Zasilanie i tgcznos§é: maszyna potrzebuje uziemionego gniazda 230 V AC i statego dostepu do internetu
(SIM, Wi-Fi lub LAN).

= Montaz na zewngqtrz tylko pod dachem: urzgdzenia nie sq wodoszczelne, dlatego na zewngtrz wymagajq
zadaszenia, ochrony przed deszczem i bezposrednim storicem.

= Kotwienie: ciezkie maszyny zwykle sqg stabilne i nie wymagaijq kotwienia; Izejsze moduty (np. szafy boxomatéw)
nalezy przykreci¢ do podtoza dla bezpieczefstwa.

= Okres stabilizacji: po ustawieniu urzgdzenia odczekaj co najmniej 30 min (4-5 godzin w przypadku maszyn

z chtodzeniem) przed wigczeniem zasilania, aby olej w sprezarce wrécit na miejsce.

= Unikaj zrédet ciepta i wilgoci: nie ustawiaj automatdéw obok grzejnikdw; chroh przewody przed uszkodzeniem,

wodgq i wiatrem.
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tel. 609 128 643
biuro@optivendi.pl
Skoczéw ul. Watowa 3

Doradcy:
Wojciech Tatka Pawet Stylok
tel. 602 729 583 tel. 785 701 000
wojciech.tatka@optivendi.pl pawel.stylok@optivendi.pl

Dane kontaktow
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